1 pimenta dedo-de-moca
5 dentes de alho

1 cebola média

200 g de camarao médio
200 g de lula

200 g de anel de lula
200 g de marisco

1/2 xicara de azeite

1 limdo

1 pacote de espaguete

1 tomate sem pele

Em uma frigideira grande, adicione o azeite e deixe bem quente

Refogue a célula e o alho

Adicione a lula e 0 camarao

Quando o camarao estiver rosado, adicione o resto dos ingredientes, deixando por Gltimo o tomate sem pele

Com a massa ja pronta, adicionar aos frutos do mar
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