300 g de pimenta dedo de moca com sementes
1 cebola grande

1 cabeca de alho

1 saché molho de tomate grande,

1 saché de ketchup grande

5 folhas de louro

3 cravos

1 xicara de 6leo

1 copo de vinagre

3 sachés de tempero pronto de carne

sal a gosto

Coloque em um liquidificador
Depois, adicione os sachés de molho de tomate, de ketchup e de tempero pronto e bata por 30 segundos

Por ultimo, antes de colocar na garrafa de 500ml, coloque 3 cravos da india em cada garrafa
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