500 g farinha de trigo

250 ml agua fria

2 colheres de sopa acUcar (24 g)
1/2 colher (sopa) de sal (6 g)

30 ml azeite

1 saquinho fermento bioldgico

Coloque a farinha de trigo no recipiente
Adicione aclcar

Adicione o fermento

Adicione a agua

Aguarde borbulhar

Mexa bem

Quando estiver quase no ponto Adicione o sal
Depois adicione o azeite

Deixe descansar a massa por 60 minutos
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