2 ovos

1/2 xicara de éleo

1 copo de leite morno

2 tabletes de fermento para pao (fermento seco opcional)
1 colher (chd) de sal

1/4 de xicara de acucar

farinha de trigo até dar o ponto (aproximadamente 1 kg)

Em um recipiente dissolva o fermento no aclcar, depois acrescente 0s ovos
Acrescente o 6leo, o leite e 0 sal
Vai acrescentando a farinha até dar o ponto

Depois sove 0 pao e deixe crescer
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