2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de 4gua

1 xicara de 6leo

1 xicara de leite

1 tablete de caldo de carne ou 1 saché de tempero pronto de carne
1 colher de chimichurri ou tempero de sua preferéncia

3 ovos

1 colher de maionese

1 e 1/2 colher de fermento em pé

2 colheres de parmesao ralado

No liquidificador adicione os ovos, o leite, o 6leo, a 4gua, o caldo de carne, o parmesao, o chimichurri e a maionese
Bata por aproximadamente 5 minutos ou até se tornar um liquido homogéneo

Em seguida adicione a mistura em uma tigela grande

Peneire a farinha aos poucos mexendo a massa com um fouet ou colher até que nao haja mais bolhas de farinha
Adicione parte da massa em uma forma bem untada, recheie a sua preferéncia e cubra com o restante da mistura

Asse até dourar
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