2 talos de alho poré

1 por de kani

1 lata de creme de leite

1/2 lata de milho

azeite a gosto

2 colheres (sopa) de salsinha picada (opcional)

sal a gosto

Despreze as folhas e fique com o talo do alho poré

Corte em rodelas bem finas

Corte o kani em pequenos pedacos diagonais

Coloque o creme de leite e mexa devagar até que solte todos os anéis do alho poré

Verifique o sal
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