farinha de trigo (até dar o ponto)

3 colheres (sopa) de aclcar.

3 colheres (sobremesa) rasas de sal

2 xicaras de leite

5 colheres de azeite ou 2 colheres de margarina

2 colheres (sopa) de fermento bioldgico

Em uma bacia coloque o aclcar, o sal , 0 azeite ou margarina, o leite e misture bem
Sove em média uns 5 minutos

Deixe descansar 30 minutos

Unte uma forma e sove um pouco mais a massa do pao

Leve ao forno por cerca de 15 minutos (depende de cada forno)
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