1 kg salmao com pele
manjerona a gosto
salvia a gosto
tomilho a gosto
orégano a gosto
alfazema a gosto
alecrim a gosto

sal fino a gosto
azeite de oliva

1 limao

Ligue o forno a 250
Em uma forma/prato refratario coloque o salmdo e tempere a gosto com as ervas e o sal

Deixe descansar por uns 15 minutos, pingue umas gotas de azeite sobre a carne e apds leve ao forno ja aquecido

por 20 minutos

J& no prato pingue umas gotas se limdo sobre a carne para realcar o sabor

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/7276-salmao-a-provencal-a-moda-silvano.html



https://areceitadavez.com.br/receita/7276-salmao-a-provencal-a-moda-silvano.html

