1 lata ou (caixinha) de leite condensado
2 cremes de leite
2/4 ou (meia) gelatina sem sabor

2 xicaras (chd) de leite em pé

Coloque a lata de leite condensado no liquidificador juntamente com o creme de leite

Pegue uma peneira e coloque sobre o liquidificador, feito isso coloque ao leite em p6 dentro da peneira e peneire
Enquanto isso pegue um pote pequeno ou vasilha e coloque 5 colheres (sopa) de dgua

Pegue a gelatina sem sabor e misture nessa vasilha com agua quente até que ela esteja bem dissolvida

Coloque no liquidificador junto com os outros ingredientes e deixe bater por mais 1 minuto

Agora é sé colocar em uma forma ou vasilha que preferir e levar a geladeira por 1 hora e esta pronto
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