300 g de camarao tamanho g com casca e sem cabeca
sal e pimenta em pé a gosto

1 pitada de curry

350 ml de cerveja

azeite de oliva

2 colheres (sopa) de manteiga

1 alho picado

Em um recipiente tempere os camardes com sal, pimenta e curry a gosto
Escorra os camardes

E em seguida cologue a manteiga e espere ela derreter para colocar os camardes
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