1 caixa de leite condensado

1 caixa de creme de leite

3 colheres (sopa) de chocolate em pé

1 caixa de biscoito wafer com cobertura de chocolate

1 colher (sopa) rasa de margarina

Em uma panela derreta a margarina e depois acrescente o leite condensado e o chocolate em pé

Mexa sempre até ganhar resisténcia de brigadeiro, sempre em fogo baixo

Em sequida, ja com o fogo desligado, acrescente o creme de leite e mexa até dissolver

Depois despeje em um recipiente e acrescente o biscoito wafer com cobertura de chocolate triturado por cima

Leve a geladeira por 2 horas
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