6 ovos

3 xicaras de farinha peneirada
2 xicaras de aclcar

1 xicara de leite

1 colher (sopa) de fermento

Retire a pelicula do ovo pra evitar o mal cheiro

Bata os ovos com o acgucar até aumentar de volume e ficar esbranquicado
Acrescente a farinha intercalando com o leite

Até acabar os ingredientes

Acrescente o fermento e bata por alguns segundos

Assa em forno preaquecido por mais ou menos 50 minutos
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