3 xicaras de farinha de trigo

2 xicaras de acUcar

3 ovos

1 xicara de leite

2 colheres (sopa) de fermento em pé

1 colher (sopa) de esséncia de baunilha

Misture os ingredientes secos

Coloque os ovos e adicione aos poucos o leite até ficar uma massa homogénea
Adicione a esséncia de baunilha

Coloque em uma forma untada e enfarinhada

Asse em fogo baixo por 45 minutos mais ou menos
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