6 colheres (sopa) de milho para pipoca
5 colheres (sopa) de 6leo

4 colheres (sopa) de dgua

4 colheres (sopa) rasas de aclcar

1/2 colher (sopa) de achocolatado em pé

Leve ao fogo baixo todos os ingredientes em uma panela de pressao sem a borracha de vedacao da tampa (para
Nnao pegar pressao)

Depois de 10 minutos ela comeca a pipocar

Balance a panela tampada

Faca movimentos circulares e virando de cima pra baixo rapidamente

Até que nao ndo escutar nenhum barulho do pipocado

Normalmente o tempo para desligar o fogo depois que comeca a pipocar é de 5 minutos

Lembre de tirar a borracha de vedacao da tampa da panela
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