3 ovos

1 xicara (chd) de leite quente

1/2 xicaras (chd) de éleo

3 colheres (sopa) de aclcar

sal

1 colher (sopa) de fermento bioldgico

3 xicaras (chd) de farinha de trigo

Bata todos os ingredientes no liquidificador (use uma pitada de sal), acrescentando a farinha de trigo aos poucos
Deixe a massa descansar por 10 minutos em uma forma untada e enfarinhada

Enquanto isso, aqueca o forno (por 10 minutos), em 1802 C

Asse por 30 minutos ou até ficar douradinho por cima

Dica opcional
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