6 ovos

200 g de camarao seco
2 dentes de alho

1 cebola média

1 tomate

1 pimentao

coentro

1 limdo

200 ml leite de coco
azeite de dendé

1 colher (cha) rasa de sal
pimenta dedo de moga

1 colher (sopa) de azeite de oliva

Lave os camardes para tirar o sal

Corte os temperos bem pequenos e junte com os camardes
Cologue o limao

Leve ao fogo e refogue os ingredientes com azeite de oliva
Coloque o leite de coco e deixe cozinhar por 5 minutos
Coloque os ovos e salpique o sal e pimenta aos poucos
Deixar cozinhar por 5 minutos

Estd pronto
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