2 pacotes de pao de forma
2 peitos de frango

500 g de maionese

2 tomates

2 cenouras raladas

2 cebolas

1 pacote de batata palha
1 lata de milho

1 lata de ervilha

Coloque os peitos de frango para cozinhar por 25 minutos, apds isso desfie
Refogue em uma panela junto com os tomates, a cebola, o milho, a ervilha e temperos a gosto

Cologue em uma forma a primeira camada de pao, passe maionese por cima e acrescente metade do recheio de
frango

Cubra com batata palha

Repita o processo fazendo mais uma camada

Finalize com uma camada de pao, colocando por cima maionese e fechando as laterais
Decore com a batata palha restante e a cenoura ralada

Dica
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