1 e 1/2 caixa de leite condensado

1 caixa de creme de leite

2 colheres (sopa) de amido de milho
4 colheres (sopa) de chocolate em pé
1 pacote de biscoito maisena

600 ml de leite

Em um recipiente coloque 400 ml do leite e adicione e 0 amido de milho, mexa até dissolver

Em sequida leve o leite a uma panela e adicione 1 caixa de leite condensado

Deixe em fogo baixo e mexa até formar uma consisténcia mais grossa

Desligue o fogo e adicione o creme de leite

Misture tudo e reserve

Em uma panela, coloque o restante do leite, a meia caixinha de leite condensado e as 4 colheres de chocolate em
pé

Leve ao fogo baixo

Mexa até ficar em ponto de calda

Em um recipiente de vidro coloque 1 camada do creme branco para untar e por cima as bolacha cobrindo o creme
Cologue mais uma camada de creme branco e por cima as bolacha

Repita até que a ultima camada seja do creme branco

Despeje o creme de chocolate e polvilhe com o restante da bolacha triturada

Leve a geladeira por mais ou menos 1 hora e 30 minutos

Depois pode servir
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