
COOKIE VEGANO
INGREDIENTES

4 colheres (sopa) de açúcar mascavo

2 colheres (sopa) de leite de coco

2 colheres (sopa) de óleo de coco

1/4 de colher (chá) de essência de baunilha

1 pitada de sal

8 colheres (sopa) de farinha de trigo

1/2 colher (chá) de fermento em pó

chocolate amargo vegano picado a gosto

MODO DE PREPARO

Em uma tigela, misture o açúcar mascavo, o leite de coco, o óleo de coco, a essência de baunilha e o sal

Acrescente a farinha de trigo e o fermento, misture bem

Por último, adicione o chocolate amargo e misture
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