2 xicaras de feijao

2 gomos de linguica calabresa cortadas em cubo

1 pedaco grande de bacon cortado em cubo

2 folhas de louro

1 cebola picada

5 dentes de alho

6 batatas grandes cortadas em cubos

4 ou 5 folhas grandes de couve cortadas bem finas
coentro a gosto

sal a gosto

saché de tempero pronto de feijdo a gosto

Coloque o feijao para cozinhar

Coloque as batatas para cozinhar

Frite a calabresa junto com o bacon, o alho e a cebola, deixe dourar

Divida em duas partes essa mistura e reserve

Bata o feijdo cozido com préprio caldo no liquidificador, com a metade da mistura reservada
Transfira o feijao batido para uma panela grande deixando um pouco no liquidificador
Bata a batata com o feijao do liquidificador

Em sequida despeje a mistura na panela

Se ficar grosso e coloque um pouco de dgua

J& na panela acrescente a outra metade da linguica com bacon, a couve e o coentro
Deixe apurar por 10 minutos em fogo baixo

Caso fique grosso demais acrescente um pouco mais de agua

Coloque o saché de tempero e se faltar sal, coloque mais um pouco a gosto

Sirva quente com pao
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