1 pacote de macarrao ninho

1 requeijao cremoso tradicional
1 molho de tomate

1 peito de frango desfiado

1 lata de ervilha

1 lata de milho

1 cebola picada

1/2 tomate picado

1 pimenta-de-cheiro
cheiro-verde a gosto

sal, cominho e alho a gosto

Cozinhe 0 macarrao e reserve

Em uma panela refogue a cebola, o0 alho e a pimenta

Em seguida, adicione o requeijao, o molho de tomate e o tomate picado e deixe ferver
Cologue o macarrao, misture tudo muito bem e desligue o fogo

Em um refratario coloque a macarronada, adicione um pouco de cheiro
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