
FEIJÃO COM CALABRESA
INGREDIENTES

500 g de feijão

500 g de calabresa

3 colheres de óleo

3 dentes de alho

1 cebola pequena picada

1 tablete de caldo de feijão

2 folhas de louro

2 litros de água

salsinha/coentro/cebolinha a gosto

MODO DE PREPARO

Coloque o feijão já lavado e catado para cozinhar na pressão por 30 minutos, corte a calabresa em rodelas finas e
a cebola em pedaços bem pequenos

Após o feijão cozido pegue uma concha apenas dos grãos de feijão e coloque na panela e amasse

Sirva com salsa, cheiro

Rende até 3 porções 
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