300 g de farinha de tapioca

1 ovo

1 gema

3 colheres (chd) de aclcar

2 colheres (sopa) de manteiga

sal a gosto

Leve a tapioca no forno por 15 minutos
Bata os ingredientes no liquidificador e numa tigela misture na tapioca assim que for retirada do forno
Modele com as maos, pincele uma gema de ovo e leve ao forno por 15 minutos ou até dourar

Fica uma delicia
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