1 xicara (chd) de acUcar cristal

5 colheres (sopa) de manteiga ou margarina
2 ovos

2 e 1/2 xicaras (cha) de farinha de trigo

1/2 colher (sopa) de fermento em pé

100 g de chocolate meio amargo

1 colher (sopa) de achocolatado/chocolate em pé (opcional)

Preaqueca o forno a 180

Em um recipiente, adicione o aclcar e a manteiga e mexa até formar uma pasta

Em seguida, cologue os ovos e mexa até formar uma massa lisa

Vé adicionando a farinha de trigo até que a massa solte do recipiente e ndo grude nas maos
Se for colocar o achocolatado/chocolate em pd, coloque logo depois do trigo

Logo em seqguida, adicione o fermento e misture

Depois de concluida essas etapas, acrescente o chocolate picado

Com o chocolate junto a massa, faca bolinhas, achate

Leve ao forno ja preaquecido e aumente a temperatura do forno a 250
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