2 latas de leite condensado

4 colheres (sopa) de chocolate em pé ou achocolatado
1 e 1/2 pacote de biscoito maisena

2 colheres sopa de margarina

1 colher cha de café soluvel

1 colher café de esséncia de baunilha

aclcar para polvilhar

leve ao fogo todo o leite condensado, margarina, baunilha, café sollvel e o chocolate em pé ou achocolatado
mexa em fogo médio até soltar do fundo da panela

mexa por mais dois 2 minutos e reserve

triture a metade dos biscoitos no processador ou liquidificador

guebre grosseiramente o restante dos biscoito

guando o brigadeiro estiver morno, acrescente o biscoito triturado e misture bem

acrescente agora os biscoitos maiores

coloque a mistura num refratdrio ou assadeira de bolo retangular médio, untado com margarina e leve para

geladeira por no minimo 2 horas

corte em pequenos quadrados e passe no aclcar cristal
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