400 g de polvilho azedo

1 xicara (chd) de dgua quente
1 xicara (cha) de leite

3/4 xicara (cha) de dleo

2 ovos

sal a gosto

200 g de queijo parmesao ralado

Coloque o polvilho e a dgua em um recipiente e mexa com um garfo (a massa vai ficar dura e o garfo é melhor
para dar consisténcia a massa)

Apo6s mexer, adicione o leite e 0 dleo

Acrescente um pouco de parmesdo e uma pitada de sal (ndo muito, pois o parmesao ja é salgado)

Vé acrescentando os ingredientes seguintes, lembrando

Coloque o0s 2 ovos e misture

Apo6s mexer todos os ingredientes, coloque a massa em um saquinho, feche

Unte uma assadeira com 6leo ou margarina

Faca pequenas porgdes redondas sobre a assadeira e salpique o restante do parmesao sobre os biscoitos

Leve para assar até que fiquem dourados
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