4 ovos

2 xicaras de farinha de trigo peneirada
1 xicara de leite

2 xicaras de aclcar

6 colheres (sopa) de chocolate em pé
2 colheres (sopa de fermento

creme de avela a gosto para rechear

Bata o aclcar e os ovos na batedeira

Acrescente o leite e o chocolate em pd; continue batendo

Aos poucos, adicione o fermento e a farinha de trigo; bata bem até ficar homogéneo
Em forminhas de cupcake, encha com massa até a metade

Leve ao forno por 25 minutos a 200

Depois de pronto, retire uma parte da massa e reserve a parte retirada

Preencha com creme de avela

Coloque a parte retirada da massa de volta e confeite a gosto
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