1 panetone de frutas

300 g de nata

4 colheres de agucar

100 g de chocolate em tablete

1 caixa de creme de leite

Corte o panetone em fatias

Coloque

Bata a nata com o aclcar na batedeira até ficar firme (cuidado para nao virar manteiga)
Espalhe a nata sobre o panetone e apds enrole como um rocambole

Derreta o chocolate e misture com o creme de leite

Use essa calda de chocolate para cobrir o rocambole e coloque na geladeira para firmar
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