2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de chocolate em pé/achocolatado
1 xicara de aclcar

300 ml de leite

5 colheres (sopa) de amido de milho

4 claras

4 gemas

3 colheres (sopa) de manteiga/margarina

1 colher (sopa) de fermento em pé

Preaqueca o forno a 200

Na batedeira, bata as claras em neve e reserve

Bata as gemas, o aclcar e a manteiga até que fiqgue uma massa esbranquicada (cerca de 4 minutos batendo)
Com a batedeira desligada, adicione o amido, a farinha de trigo e va misturando com o auxilio de uma espatula
Em seguida, coloque o fermento

Por Ultimo, coloque as claras em neve e misture delicadamente; a massa ficard aerada e muito leve

Separe a massa em duas partes

Em uma das partes misture o chocolate em pé

Em uma forma redonda de furo central, untada e enfarinhada, coloque a massa branca

Em seguida a massa com chocolate

Passe uma faca no centro do bolo para que as duas massas se mesclem

Leve ao forno preaquecido por aproximadamente 35 minutos; espete um palito para ver se ja estd assado
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