3 macas

2 xicaras de acUcar

3 ovos batidos a mao

4 colheres (sopa) de manteiga derretida

1 1/2 xicara de farinha de trigo

1 1/2 xicara de farinha de rosca peneirada
2 colheres (sopa) de canela em pé

2 colheres (chd) de fermento em pé

acucar de confeiteiro para decorar (opcional)

Descasque e retire as sementes das macas; corte
Cologue as mac¢as em uma bacia
Acrescente 0 acUcar e a canela

Adicione os demais ingredientes, deixando por Ultimo o fermento (cuidar para ndo colocar a manteiga muito

guente para nao cozinhar os ovos); mexa com uma colher de pau até os ingredientes ficarem incorporados
Despeje a mistura em duas formas de bolo inglés (ou de pao), untadas e enfarinhadas
Coloque assar em forno preaquecido a 180

Espere esfriar para desenformar, decore com aclcar de confeiteiro peneirado

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/9491-bolo-de-maca-delicioso.html



https://areceitadavez.com.br/receita/9491-bolo-de-maca-delicioso.html

