500 g de carne moida
2 cebolas grandes

2 batatas grandes
cheiro-verde a gosto
sal a gosto

1 saché de tempero pronto de carne

Cologue em uma panela as cebolas, cheiro
Em sequida, adicione a carne moida e refogue bastante
Coloque dgua aos poucos para cozinhar e derreter os ingredientes

Sirva com pao francés
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