7 paes franceses

200 g de maionese

200 g de margarina

100 g de requeijao

1 colher de orégano fresco
1/2 cebola ralada

1 dente de alho ralado
100 g de queijo ralado

50 g de coentro fresco

Corte o pao ndo muito profundo, sem separar os pedacos; reserve

Em uma tigela misture o alho ralado, a cebola ralada, o queijo ralado, a maionese, o requeijao, a margarina e o
orégano

Misture bem até formar uma pasta e aos poucos va recheando os paes em suas aberturas
Ao terminar de rechea

Leve ao forno preaquecido a 220
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