5 paes franceses
10 dentes de alho
500 g de queijo
500 g de maionese

orégano a gosto

Bata no liquidificador o alho, a maionese, o queijo e 0 orégano
Faca cortes no pao, sem separar os pedacos

Nas aberturas adicione o creme

Salpique orégano por cima

Asse até dourar no forno preaquecido a 200

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/9560-pao-de-alho-caseiro.html



https://areceitadavez.com.br/receita/9560-pao-de-alho-caseiro.html

