1 caixa de creme de leite bem gelado (ndo é necessario retirar o soro)
1 colher (sopa) de emustab

2 a 3 colheres de acucar

1 colher (chd) de esséncia de baunilha

1 pitada de fermento em pd

Cologue o creme de leite e 0 agucar para bater na batedeira

Apos bater o creme por cerca de 3 minutos, acrescente a esséncia, 0 emustab e a pitada de fermento em pé
Bata por aproximadamente 4 minutos em velocidade maxima, até virar a vasilha de cabeca para baixo e o creme
nao cair
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