Pudim:

3 ovos

1 lata de leite condensado

250 ml de creme de leite fresco

200 g de queijo minas

1 colher (sopa) de queijo parmesao ralado
Calda:

200 g de goibada

1/2 xicara de agua

Calda

Numa férma redonda coloque a goibada partida em alguns pedacos e dgua
Reserve

Coloque todos os ingredientes do pudim no liquidificador

Despeje na forma untada de goibada

Cologue no forno em banho

Enfie uma faca para verificar se esta pronto

Coloque pra esfriar e depois leve a geladeira por 3 horas
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