2 e 1/4 de xicaras (chd) de farinha de trigo

1/2 xicara (chd) de acucar

1 xicara (chd) de manteiga (em temperatura ambiente)
raspas da casca de 1 limao laranjinha grande

aclcar e canela para empanar.

Misture todos os ingredientes em uma tigela (com excecao dos ingredientes separados para empanar ao final)
Molde os biscoitos da maneira que preferir

Asse em forno pré aquecido a 180° C por aproximadamente 20 minutos, ou até dourar a parte de baixo do biscoito
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